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ON SOz

Agirlama sektoriinde, kaliteli ve sagliklt hizmet sunmak, misafirlerin sagligi-
n1 korumak ve memnuniyetlerini saglamak, saglikla ilgili yasal hiikiimlere uymak
ve maliyeti azaltmak i¢in hijyen ¢ok 6nemlidir. Bunun i¢in de konaklama igletme-
lerinde gidalarin hazirlandig: ve servis edildigi tesislerin hijyenik kosullarini daha
tist diizeylere ¢ikartmak ve galisanlar: da egitmek, bilgi ve becerilerini gelistirmek
gerekmektedir.

Genellikle dinlenmek, eglenmek, yeni yerler gormek ve mutluluk arayislar
ile neseli bir tatil beklentisine yonelik seyahate ¢ikan bir turist, sadece fiziki gerek-
sinimlerinin kargilanmasini degil ayni zamanda hijyen kaynakli kaygilarinin da
giderilmesini beklemektedir.

Ozellikle sagligini riske atmak istemeyen turistlerin hijyen kosullarina uygun
hizmet sunan isletmeleri tercih ettikleri bilinmektedir. Boylece hijyen; isletmeler-
de kaliteli hizmet ve tiriin sunmanin yaninda, rekabeti arttirarak sektoriin gelis-
mesine sebep olmakta, ilkenin imajin1 gekillendirerek tanitimi agisindan énemli
bir rol tistlendigi de goriilmektedir.

Konuklarin kaygilarinin giderilmesi i¢in basta isletme yoneticisinden en alt
diizeydeki ¢alisana kadar tiim personelin sorumlulugu bulunmaktadir. Dahast,
konaklama hizmeti veren isyerlerinde tiim ¢aliganlarin bu sorumlulugu yerine ge-
tirebilmeleri i¢in hijyen egitimi almalar1 da yasal bir zorunluluktur.

Konaklama isletmelerinde ¢aligan personelin, ydnetmelige uygun olarak hij-
yen egitimi almasi zorunludur. Bu baglamda personele verilen egitimin niteligi ve
etkinligi 6nem kazanmaktadir.

Bu kitap bilimsel gelismeler 151¢1nda, ayrintiya girilmeden sade bir anlatimla
kaleme alinmigtir. Agirlama sektoriinde gida hijyeni temel prensiplerini iceren bu
kitabin; amaci itibartyla bir kurs notlar1 olarak kalmayp, igerigi geregi gida hijyeni
konusunda bilgi edinmek isteyenlerin de bagvurabilecegi bir kaynak olarak kulla-
nilmasi ayrica sevindirici olacaktir.

Hijyen Egitimine yonelik bu kitabin bilimsel yazina, akademisyenlere, geng
arastirmacilara ve 6grencilere yararli olmasi dileklerimizle. ..

Prof. Dr. Mustafa. TAYAR ~ Dog. Dr. Omiir ALYAKUT
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